
	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

MENÚS PARA GRUPOS 



	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

MENÚ 1  

APERITIVO 

Corte de ensaladilla SOFIA 

ENTRANTE 

Ensalada de tomate con ventresca de atún 

PRINCIPAL 

Cocochas de cerdo ibérico guisadas 

POSTRE 

Cremoso de chocolate 70%, pan, aceite de oliva y sal 

BEBIDA 

Agua mineral o refresco 

Vinos (opcional) 

D.O. Empordà · CELLER MARTÍ I FABRA · Verd d’albera 

D.O. Terra Alta · ALTAVINS · Almodí 

 

Café, té o infusión 

 

        

SIN VINO - 35€ 

CON VINO - 45€ 

 

 
PRECIOS POR PERSONA.  IVA INCLUIDO 



	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

MENÚ 2 

APERITIVO 

Guacamole con crujiente de maíz 

ENTRANTE 

Burratina con tagliata de calabacín y pistachos 

PRINCIPAL 

Solomillo de ternera grillé con escarola y queso azul 

POSTRE 

Crema catalana 

BEBIDA 

Agua mineral o refresco 

Vinos (opcional) 

D.O. Terra Alta · CELLER FRISACH · L’abrunet 

D.O. Bierzo · GODELIA · Mencía 

 

Café, té o infusión 

 

        

SIN VINO - 45€ 

CON VINO - 55€ 

 

        
PRECIOS POR PERSONA.  IVA INCLUIDO 



	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

MENÚ 3 

APERITIVO 

Croquetas de cecina 

ENTRANTE 

Steak tartare 

PRINCIPAL 

Rodaballo a la donostiarra 

POSTRE 

Crema catalana 

BEBIDA 

Agua mineral o refresco 

Vinos (opcional) 

D.O. Alella · RAVENTÓS D’ALELLA · Tina 20 

D.O. Ca Rioja · BODEGAS SIERRA CANTABRIA · Crianza 

 

Café, té o infusión 

 

        

SIN VINO - 55€  

CON VINO - 65€ 

 
PRECIOS POR PERSONA.  IVA INCLUIDO 



	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

MENÚ 4 

BIENVENIDA 

Embutidos catalanes · Coca de cristal con tomate 

ENTRANTES A COMPARTIR 

Guacamole con crujiente de maíz · Gambas fritas a la andaluza 

Mejillones al vapor con limón e hinojo · Ensalada de tomate con ventresca de atún 

Burratina con tagliata de calabacín y pistachos 

PRINCIPALES A COMPARTIR 

Coca de verduras asadas a la parrilla · Steak tartare 

POSTRES A ESCOGER 

Tiramisú clásico · Crema catalana 

BEBIDA  

Agua mineral, refresco o vino  

D.O. Empordà · CELLER MARTÍ I FABRA · Verd d’albera  

D.O. Terra Alta · ALTAVINS · Almodí 

Café, té o infusión.  

 

45€ 

 
PRECIOS POR PERSONA.  IVA INCLUIDO 



	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

MENÚ 5 

ENTRANTES A COMPARTIR 

Gyoza de cerdo, langostino y col · Esqueixada de bacalao 

Croquetas de cecina · Gambas fritas a la andaluza 

PRINCIPALES A ESCOGER 

Coca de verduras asadas a la parrilla 

Dorada a la sal con verduras sott’olio 

Solomillo de ternera grillé con escarola y queso azul 

POSTRES A ESCOGER 

Tarta de queso con helado de fresones · Naranja 3 texturas 

BEBIDA  

Agua mineral, refresco o vino  

D.O. Empordà · Celler Martí i Fabra · Verd d’albera  

D.O. Terra Alta · Altavins · Almodí 

Café, té o infusión  

 

55€ 

 
PRECIOS POR PERSONA.  IVA INCLUIDO 



	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

MENÚ VEGETARIANO IMPAR 

APERITIVO 

Guacamole con crujiente de maíz 

ENTRANTE 

Crema de calabacín, tofu, champiñones y picatostes 

PRINCIPAL 

Gnocchi de patata con salsa de pimentón de la Vera, espinacas y queso de cabra 

POSTRE 

Naranja 3 texturas 

BEBIDA 

Agua mineral o refresco 

Vinos (opcional) 

D.O. Empordà · CELLER MARTÍ I FABRA · Verd d’albera 

D.O. Terra Alta · ALTAVINS · Almodí 

 

Café, té o infusión 

 

 

SIN VINO - 35€ 

CON VINO - 45€ 

 
PRECIOS POR PERSONA.  IVA INCLUIDO 


